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Ul ng ca phé la cai tha du la 0 nha, 0 quan cing nhi 0 van phong.

Ul ng ca phé ciling cé ludt cla nod, khdng bt bul ¢ nhD ng nén tuén thd, dl lam cho thi ¢ ul ng
thO n diC u nay thém ngon hi n.

Tr0Oc hit ca phé ding nhi s c¢6 hi0ng vl ngon hin ndu bl n dung chén sO (porcelain cup) va
nOu bén clnh c6 binh dIng sUa ctng bl ng sO cung vii mit dia nhD d0 ngdt hay banh bich quy.

Ca phé trong phong khach

Khi b0 n mang ca phé ra mii khach, nén mii khach thd 0 ng thd c ca phé trong phong khach chi
ding mdi bén ban an hay ban lam vi c.

Nén mii thém banh cake hay banh bich quy. Nén bay ra mit bl chén ullng ca phé blng sl
sau do rét ca phé cho khach sau khi da hii khach xem ng i d6 mul n ul ng ca phé nho thi
nao.
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Sau khi rét, n0 u khach ul ng ca phé cé diling, thi miithém diing, va dly chén vl phia khach.
KhuDy d00ng thi nén khully nhi theo hI0ng t0 trén xuOng di0iva ngllc I0i chd khdng khuly
theo vong tron.

GO m hay sl ? (Ceramic or porcelain)

Chén gim clng tOm di0c, nhOng ndu c6 chén sl thi nén dung hi n, va chén nén dung kém vii
tach (dia nh0 d0 diCichén). Lult ca phé khuyén ngliUi ta trang chén bl ng n00c néng tri0 ¢ khi
serve va chi rét ca phé din 2/3 chén. Thia ca phé nén dung thia nhd hi n thia binh thOOng (g0i
la demitasse spoon). Khi ull ng n0 u dung tay phii nang chén Ién méi, tay trai di cai tach thi thit
la duyén dang.

0m ca phé (coffeepot)

Khi chl la "trong nha vl i nhau" thi ca phé c6 thil di0c rét thing t0 cai 0 m pha ca phé mocha
vao cheén. Tuy nhién, khi nha c6 khach, nén dung 0m ding ca phé bing gdm, s, blc, ding dd,
di ng thau hay bl ng thép khéng rl, tuy thul ¢ vao mau slic cla bl chén ca phé cla bl n. Du lam
blIng chit lilu gi di n0a thi 0m ca phé phli dilc trang bl ng n00c néng di ca phé khéng bl
nguli trd0c khi d00c rét ra chén.

Bat d0ng d00ng (sugar bowl)

BOn nén mii khach dung ca phé vii vai loli d00ng kh&c nhau, di0ng trdng hay di0ng nau (g0
la Demerara sugar) di ng trong nh ng cai bat nhi, thi0ng la mdt phln trong bl di ca phé. Co
thD 1a bl ng bl c hollc bing s. Bat di0ng c6 thia riéng d0 xdc dl0ng, t0c glila "sugar shell".

Clc ding sla (cream pitcher)
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Vi nhilu ngd 0i thich pha sa vao ca phé, nhat thilt bl n nén c6é mit clc ding sla tili hay
cream khi mang ca phé mii khach. Pitcher nay cé thl bllng pha |&, thO'y tinh, sO hay bl ¢ tuy
bl n. Nén tranh dung slia dic c6 dilng vi sla nay chitI00ng khéng cao va lli qua nglt cho
mOt sO ngd0i.

ThiO con d0 nglt?

Co6 nhifu loi dl nglt co thd miicung vOica phé, tuy thull c vao thli dil m thI0ng thOc. Vi dOd
vao bulli sdng bl n nén mii khach banh brioches (banh ngit c6 nhilu bl va tr0 ng) hol ¢ banh
sling bo (croissants).

Sau bl a trla hay bl a tli thi nén dung chocolates, banh bich quy hol c vai lat banh cake. NgdOi
Anh thich uOng ca phé vii kil o chocolate bl ¢ ha. NOu b n mdi khach banh cake hay biscuits,
nén bay thém khan an (napkins) cho khach dung.

LOi nén tranh

Pay la mit danh sach nglin nhing I0i thdOng gl p cOa nhing ngdli khéng sanh ulng ca phé:

*cho diling vao clc rli miirot ca phé;

* khuly ca phé theo vong tron (du la ng 0 c hay xudi chilu kim d ng h) Iam ra til ng lanh canh
lanh canh bén trong chén;

* trong khi ul ng viln d0 thia cO'm trong chén;

* khi nang ly ca phé Ién méi ulng I0i vl nh ngon tay ut 1én;

* dung thia xdc ca phé 1én ulng, du chl la mOt chut d0 xem ca phé da dil nglt hay chl a.

Phép I0ch s 0 quan ca phé

Du lablin dinulng 0 mdtquan quen hay la miithl ddn mdt quan miilin d0u tién, nén chao
ng00i ban hang khivao vara, it nhOtla mott0 "hi" din gidn.

3/4



LuCt thI0ng thi c ca phé (coffee etiquette)

T&#225;c Gi&#7843;: SUu TOm
Th&#7913; Ba, 24 Th&#225;ng 5 N&#259;m 2011 15:01

Khi gdi ca phé, nén dung nhilng t0 nhl "please" va "thank you". NOu di ulng vi bl n la n0 gi0i,
nén hii xem h ¢6é muln dung di0ng va s a khdng, va gitup h0 cho thém dilng va sfia nlu h
muOn. NOu v6 tinh g0 p b0 n, nén offer tr0 tiln ca phé cho bl n (du hO la nam hay n0).

MOt I0i cOn phOitrdnh b0 ng mOi gia la di ng bao gil chilm banh quy, hay bit cU lodi banh gi vao
ca phévavila ulng vla an, nhil thD tréng rt b0 n tiln.

Bl ng ulng ca phé kilu hup sum sl p. Ghé mdi ul ng thIt ém t0 chén. B0 ng dung thia xdc ca
phé lén ulng du lal tiim hay 0 nha. U0 ng ca phé xong thi dilng cI m vao trong cl ¢ ca phé, cé
thD d0 thia trén tach, dia.

Khi 0 quan ca phé, ding dit tui xach hay khudu tay cda minh |én qul'y khi g0i ca phé.
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